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! Buffets &

Bad Zwischenahn




Meta Goldener Adler - Das kleine Meta

fur kleine Feierlichkeiten bis 80 Personen
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Bei Feierlichkeiten stehen wir lhnen helfend zur Seite und sorgen dafiir, dass Sie sich als
Gastgeber vollkommen auf lhre Feier und Ihre Gaste konzentrieren kénnen. Ob Taufe,
Konfirmation, Geburtstag, Familienfeier, oder Betriebsfeier - das Gelingen Ihres Events
liegt uns am Herzen.

Wir sorgen fiir Ihr leibliches Wohl mit kulinarischen Kostlichkeiten in liebevoll gestalteter
Buffetform und fiir ein passendes Ambiente, damit lhr Fest ein voller Erfolg wird.

Weitere Infos auf www.meta-gastronomie.de




Meta Goldener Adler - Eventlocation
fur Feierlichkeiten ab 70 Personen




3134

Uberraschungsbuffet

Suppe

Saisonale Suppe (am Buffet)

Vorspeisen

Tomate-Mozzarella
Melone mit Schinken

Hauptgang
Drei Sorten Fleisch bestehend aus Hahnchen und Schwein mit passenden Saucen
Norddeutsche Gemiiseauswahl mit Butter und Sauce Hollandaise angerichtet

Zwei Sorten Sdttigungsbeilagen

Dessert
Uberraschungsdessert

‘ ‘ ab 30 Pers. ‘ ab 50 Pers.
Buffet 27,00 € 25,00 €
Buffet ohne Suppe 26,00 € 24,00 €
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Hiesiges &

als Buffet ab 30 Personen

Moorbuffet 24,00

Deftiger SpieBbraten mit Bratensauce, Réstzwiebeln und Speckbohnen
an Salzkartoffeln

Bauernbuffet 24,00

Backschinken mit Backobst, Sauce, Apfelrotkohl, Butterspeckbohnen,
Salzkartoffeln und Salaten der Saison

Winterzeit - Griinkohlbuffet 26,00 €

Griinkohl mit Kasseler, Nacken, Speck, Kochwurst-Mettenden,
Kohlpinkel und Salzkartoffeln

Schwienvisit - Buffet 2500¢€
Leckerer Snirtjebraten mit grober Bratwurst, Bratensauce, Apfelrotkohl, Salz-
kartoffeln
Landarbeiterbuffet R
Herzhafter Kasslerbraten und marinierter Schweinenackenbraten
an Bratensauce mit Apfelrotkohl, Speckbohnen und Kartoffeln

25,00 €

Unser Rahmbuffet

Steaks von der Hahnchenbrust, Schweineriickensteak auf einer Rahmsauce,
Bandnudeln und Salat der Saison
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Unsere Klassiker

als Buffet ab 20 Personen

Gutsherrenbuffet

Gratis vom Haus - Tagessuppe
SpieBbraten, Kasslerbraten, kleine Schnitzel, Hdhnchenbrust mit Braten-
sauce, buntes Gemiuse, Salzkartoffeln, Kartoffelkroketten und Salat

Herzoginbuffet

Gratis vom Haus - Tagessuppe

Marinierter Schweinenackenbraten, Kasslerbraten mit Backpflaumen,
Curry-Krauter-Hahnchensteaks, Hahnchenbrustfilet mit Braten- und Curry-
sauce, buntes Gemiuse, Rosmarinkartoffeln, Kroketten und saisonaler Salat

Sonntagsbuffet

Gratis vom Haus - Tagessuppe

Gefiillte Rindsroulade nach GroBmutters Art, deftiger Kasslerbraten,
Hdhnchenbrust mit Bratensauce, buntes Gemiise, Apfelrotkohl, Kartoffeln,
Kroketten und saisonaler Salat

Filetpfannebuffet

Gratis vom Haus - Tagessuppe

Hahnchenbrustfilet und Schweinemedaillons mariniert mit Krdutern
auf mediterranem Gemiise, Rosmarinkartoffeln und Salat

Gourmetbuffet

Gratis vom Haus - Tagessuppe

Rumpsteak, Schweinefilet mit Rahmsauce, Putenbrustfilet im Currymantel,
feinste Gemdsevariation, Kroketten, Salzkartoffeln und jahreszeitliche
Blattsalate

Meer und Flurbuffet

Gratis vom Haus - Tagessuppe

Kasslerbraten an Sauce und Schweinemedaillons an herzhafter Sauce

im Dialog mit Fischfilet auf Gemiisebett, dazu buntes Gemdiise, Krduterreis
und Kartoffeln und saisonaler Salat

28,00 €

28,00 €

30,00 €

33,00€

37,00 €

37,00 €
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Unsere Klassiker

als Meni oder Buffet ab 20 Personen

Griinkohl

Huhnerbriihe mit Einlage

Kassler, Nacken, Speck, Kohlpinkel,
Kochwurst mit Griinkohl und Kartoffeln

Rote Beerengriitze mit Vanilleeis

Italienisches Essen
Gemisesuppe
Garnelen in einer pikanten Sahnesauce auf Spaghetti,

Hahnchen-Piccata, Saltimbocca vom Schweinefilet auf
Rahmspinat und Fettuccine

Panna Cotta mit zwei Fruchtsaucen

Spargel zum Sattessen
vom 20.04. bis 20.06.

Spargelcremesuppe mit Sahnehaube

Frischer Spargel mit Kernschinken, Kochschinken,
kleinen Schnitzeln, Butter, Sauce Hollandaise
und Kartoffeln

Erdbeeren mit Vanilleeis

Desserts

HeiBe Kirschen mit Vanilleeis
Walnusscremeeis mit Schokoladensauce
Ananaskompott mit Vanillequarkschaum
Rote Griitze mit Vanilleeis

Bratapfel mit Marzipan und Vanillesauce
Zweierlei Mousse von der Schokolade

3-Gang-Menii ‘ Hauptgang
35,00 € 26,00 €

3-Gang-Menii ‘ Hauptgang
43,00 € 35,00 €

3-Gang-Menii

3990€

4,20€
4,90 €
4,90 €
4,90 €
550€
6,50 €



Metas Abendbr?itbuffet

Kalte Speisen 22,00€
Kaseplatte mit verschiedenen Sorten Weich- und Hartkdase

Tomate-Mozzarella mit Pesto

Melone mit Kernschinken

Waurstbrett mit verschiedenen Sorten und Schinkenplatte

Tomatenspalten und Gurkenscheiben

Honig und Konfitlre

Getrdanke
Kaffee am Tisch

zubuchbar

Raucherlachs mit Meerrettichsauce, Fischplatte mit verschiedenen Sorten 4,00€
Bratkartoffeln 2,50€
Ruhrei 2,00 €

Nackensteaks, Hdhnchenbrustfilet im Curry-Krdutermantel, Hacksteak, 35,00 €
Bratwurst und Bauchspeck

Kartoffelsalat, Nudelsalat, Tomatensalat, Gurkensalat,
Mohrensalat, Blattsalate und Krautsalat

vier verschiedene Dips
Brotkorb und Krauterbutter

zubuchbar

Rosmarin-Kartoffeln und eine Gemiisepfanne 3,00€
Lachs 3,00 €
Rinderhiftsteaks 3,00€



Buffet - Mailand

Salate

Rucola-Pesto-Salat mit Penne-Nudeln, Hirtensalat mit Fetakdse, Tomaten-Friihlingslauch-
Salat, Sesam-Paprika-Mais-Salat, Gurkensalat mit Dill, Méhrensalat mit Ananasdressing,
Blattsalate mit Dressing

Hauptgang

Geschmorter Schweinenackenbraten mit italienischen Krdutern mariniert
Hahnchenbrust mit Tomate-Mozzarella Giberbacken

Lasagne nach Bolognese Art

Gemuseauswahl mit Karotten, Kohlrabi, Brokkoli, Blumenkohl und Bohnen
mit Butter und Sauce Hollandaise angerichtet

Nudeln und Rosmarinkartoffeln

Dessert ab 25 Pers. ‘ ab 40 Pers.

Vanillecreme und Schokoladencreme mit Vanillesauce 39,90€ 36,90€

Buffet - Rustikal

Salate

Mohrensalat, Tomatensalat, Gurkensalat, Maissalat, Bauernsalat mit Fetakdse und
Blattsalate mit Dressing

Hauptgang

Ammerlander SpieBbraten mit Sauce

Kasslerbraten mit Sauce

Hahnchenbrust in Sahnesauce

Gemuseauswahl mit Karotten, Kohlrabi, Brokkoli, Blumenkohl und Bohnen
mit Butter und Sauce Hollandaise angerichtet

Kroketten und Salzkartoffeln

Dessert ab 25 Pers. ‘ ab 40 Pers.

Vanillecreme und Schokoladencreme mit Vanillesauce 39,90€ 36,90€




Buffet Westerstede

Salate
Tomate-Mozzarella
Melone mit Schinken

Hauptgang

Schweinemedaillons mit Champignonsauce

Hahnchenbrustfilet mit Sahnesauce

Kasslerbraten an Apfelrotkohl

Fisch an WeiBBweinsauce

Gemuseauswahl mit Karotten, Kohlrabi, Brokkoli, Blumenkohl und Bohnen
mit Butter und Sauce Hollandaise angerichtet

Rosmarinkartoffeln und Spatzle

Dessert ab 25 Pers. ab 40 Pers.

Schokoladencreme und Vanillecreme ‘ 39,90 € ‘ 36,90 € ‘

Buffet - Edewecht
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Salate
Tomate-Mozzarella
Melone mit Schinken

Hauptgang

Schweinefilet an Sahnesauce

Nackensteaks mit Zwiebeln

Hdhnchenbrust an Currysauce

Gemiseauswahl mit Karotten, Kohlrabi, Brokkoli, Blumenkohl und Bohnen
mit Butter und Sauce Hollandaise angerichtet

Salzkartoffeln und Reis

Dessert ab 25 Pers. ab 40 Pers.

Panna Cotta mit Sauce ‘ 39,90€ ‘ 36,90€ ‘




Buffet - First Class

Zur BegriiBung am Tisch
Baguettebrot mit Dip

Vorspeisen

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich, Gerducherte Forellenfilets und Makrelenfilets
Ganze Garnelen mit Dip, GarnelenspieBe im Krdutermantel und Scampi im Teigmantel
Honigmelone mit Schinken, Mini-Hackbadllchen auf Pesto und Chilisauce

Fingerfoods vom Hahnchen, Tomate-Mozzarella

Kaseauswahl aus Weich- und Hartkdse

Antipasti mit Paprika, Zucchini, Aubergine, Champignons und Kirschtomaten
Hirtensalat mit Fetakdse, Tomaten-Frihlingslauch-Salat, Gurkensalat
Sesam-Paprika-Mais-Salat, Méhrensalat und Blattsalate mit Dressing

Brotkorb mit Butter

Hauptgang

Hahnchenbrustfilet mit Sauce, Schweinemedaillons in Champignonrahmsauce,
Kasslerbraten an Burgundersauce, Fischpfanne mit Sauce

Gemiseauswahl mit Karotten, Kohlrabi, Brokkoli, Blumenkohl und Bohnen

mit Butter und Sauce Hollandaise angerichtet

Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln und Bratkartoffeln

Dessert
Schokoladencreme im Glas
Vanillecreme im Glas

Panna Cotta mit Fruchtmark ab 50 Pers. ab 80 Pers.

 6000€  5600€
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Bad Zwischenahn

Meta Goldener Adler Gastronomie GmbH

Geschaftsfihrender Gesellschafter: Gerd Albers
Wiefelsteder StraBe 47
26160 Bad Zwischenahn

Telefon: 04403 - 9390930
Mobil: 0171 -9033523
E-Mail: a@meta-gastronomie.de

Buchen
Sje unseren
CATERlNG =
PARTYSERVICE
fir zu Hause

www.meta-gastronomie.de

Gultig ab 01.01.2024. Unsere Angebote sind freibleibend.
Preisanpassungen und Druckfehler vorbehalten.



