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TRAUMHOCHZEIT
All-inclusive-Paket für Ihre 

unvergessliche Hochzeitsfeier 

Märchenhafte Location

Gourmet-Erlebnis

Lichtmagie & Atmosphäre

Dekorative Akzente

Spaß, Musik & Tanz
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Unser Angebot für Sie

Träumen Sie von einer sorgenfreien und bezaubern-
den Hochzeitsfeier, bei der jedes Detail perfekt und 
harmonisch abgestimmt ist? 

Lassen Sie sich von unserem All-inclusive-Paket 
verführen und erleben Sie den schönsten Tag Ihres 
Lebens, ohne sich um die Organisation kümmern zu 
müssen.

Märchenhafte Location
Unsere exklusive Location bietet die perfekte Kulisse für Ihre Liebesgeschichte. Genießen Sie das Ambiente und lassen 
Sie sich von der Schönheit und Eleganz des Ortes verzaubern.

Gourmet-Erlebnis
Wir servieren ein kalt-warmes Buffet, das von der Vorspeise bis zum Dessert verführt, begleitet von einer breiten Aus-
wahl an Getränken und vielen verschiedenen Cocktails. Unsere Köche sorgen für ein kulinarisches Erlebnis, das Ihre 
Gäste noch lange in Erinnerung behalten werden.

Lichtmagie & Atmosphäre
Ambientebeleuchtung gepaart mit eindrucksvollen Lichtsäulen schafft ein Ambiente, das seinesgleichen sucht. Dazu 
ein Sternenhimmel, der Sie unter das Firmament eines verträumten Abends versetzt.

Dekorative Akzente
Sorgfältig ausgewählte Dekorationen, detailverliebte Tischdekorationen, elegante Stuhlhussen und Getränkekarten 
fügen sich zu einem harmonischen Gesamtbild.

Für den Spaß
Unsere moderne Fotobox garantiert Lacher und bleibende Erinnerungen. Mit dem Hochzeitstelefon - Audiogästebuch 
können Ihre Gäste persönliche Nachrichten hinterlassen, die Sie immer wieder zum 
Schmunzeln bringen werden.

Musikalische Exzellenz
Ein professioneller DJ mit modernster Musikanlage und Lichtanlage sorgt nicht nur 
für den perfekten Sound, sondern auch für eine Lichtshow, die Ihre Feierlichkeiten 
unvergesslich macht.

Ein Tanz in den Wolken
Beginnen Sie Ihren Eröffnungstanz umhüllt von zartem Bodennebel und lassen Sie 
sich von einem Indoor-Feuerwerk überraschen, das den Moment in pure Magie 
verwandelt.
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Getränkepauschale – Superior

Hugo 
Aperol Spritz 
Sekt 
Prosecco 
Orangensaft 
Prosecco mit Brombeersirup 
Lillet Wild Berry 

Weißwein Qualitätswein – trocken: 
Fruchtig, kraftvoll, feines Bukett, weinig 
Weißwein Qualitätswein – halbtrocken: 
Herzhafter, frischer Schoppen 
Roséwein Qualitätswein – mild: 
Fruchtig, frisch, angenehm mild 
Rotwein Qualitätswein – trocken: 
Kräftiger Rotwein, samtig, tief dunkle 
Farbe 
Rotwein Qualitätswein – halbtrocken: 
Kräftiger Rotwein, samtig, angenehme 
milde Süße 
Sekt Tradition 
Sekt – halbtrocken 
Hugo 
Aperol Spritz 
Lillet Wild Berry 

Fassbier: Pils vom Fass 
Flaschenbier: Weizenbier hell, Weizen-
bier alkoholfrei, Vita Malz, alkoholfreies 
Bier 

Alle Spirituosen mischbar mit den 
Softgetränken

EMPFANGSGETRÄNKE

WEIN & SEKT

BIER

LONGDRINKS

Mineralwasser mit Kohlensäure 
Mineralwasser still 
Coca Cola 
Coca Cola „zuckerfrei“ 
Fanta 
Sprite 
Apfelsaft 
Orangensaft 
Apfelschorle 
Bananensaft 
Kirschsaft 
Energy Drink 
Bitter Lemon 
Ginger Ale 
Tonic Water 

Berentzen Korn 
Springer Urvater 
Osborne Veterano 
Weinbrand Chantré 
Wodka Gorbatschow 
Absolut Wodka 
Roter Shot 
Waldmeister Shot 
Baileys 
Gordon´s Gin 
Tequila 
Ouzo 
Berliner Luft 
Ramazzotti 
Jägermeister 
Havana Club 
Bacardi 
Jim Bean 
Jack Daniels 
Obstbrände 
Grappa 
Malteser-Aquavit 

Kaffee und Tee am Buffet

SOFTDRINKS

SPIRITUOSEN

HEISSGETRÄNKE

Bahia 
Bandito 
Bloody 
Brasil Tropical 
Caipirinha 
Caipiroska 
Copacabana Peach 
Cuba Libre 
Flying Kangaroo 
Green Mile 
Latin Lover 
Long Island Iced Tea 
Mai Tai 
Mojito 
Mojito Passion 
Paradise 
Passion 
Pina Colada 
Planters Punch 
Saxonia 
Sex on the Beach 
Sex with a Bitch 
Spirit of Flamenco 
Strawberry Caipirinha 
Strawberry Colada 
Strawberry Passion 
Swimming Pool 
Tequila Sunrise 
The Beach 
Touch Down 
Willenlos 
Zombie 

Baby Face 
Beach Cooler 
Coconut Kiss 
Florida 
Fruit Punch 
Gekko 
Lemonfresher 
Sunrise 
Ocean Driver 
Refresher

COCKTAILS MIT ALKOHOL

COCKTAILS OHNE ALKOHOL



Goldbraune Kroketten 
Schicht für Schicht zubereitetes 
Kartoffelgratin 
Auswahl an Gemüse: Karotten, 
Kohlrabi, Brokkoli, Blumenkohl und 
Bohnen, raffiniert vollendet mit 
Butter und Sauce Hollandaise
Penne-Nudeln serviert mit einer 
aromatischen Tomatensauce
Ein orientalisch inspiriertes 
Auberginencurry mit Tomaten und 
Kichererbsen, harmonisch begleitet 
von duftendem Reis

Luftige Mousse aus feinster weißer 
Schokolade 
Italienisches Panna Cotta, beträufelt 
mit einer Himbeersauce
Tiramisu – ein sündhafter Genuss
Frischer Obstsalat, meisterlich 
mariniert für den perfekten Abschluss
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Hochzeitsbuffet – Superior

Baguette begleitet von einem 
delikaten cremigen Dip.

Hochzeitssuppe, veredelt mit saftigen 
Fleischklößchen feinem Eierstich und 
ausgewähltem Gemüse
Für unsere veganen Gäste servieren 
wir eine exquisit abgeschmeckte 
Tomatensuppe

Raffiniert geräucherter Lachs, verfei-
nert mit einem Hauch von cremigem 
Sahnemeerrettich 
Antipasti-Komposition aus Paprika, 
Zucchini, Aubergine, Champignons 
und sonnengereiften Kirschtomaten 
Antipasti, gefüllt mit cremigem 
Frischkäse 
Erfrischende Honigmelone, harmo-
nisch kombiniert mit aromatischem 
Schinken 
Klassisches Duo aus sonnengereiften 
Tomaten und zartem Mozzarella
Ausgewählte Käsespezialitäten
Mini-Hackbällchen arrangiert auf 
einem Pesto

EMPFANG AM TISCH

SUPPE

Hirtensalat angereichert mit Feta 
Tomate trifft auf frischen Frühlings-
lauch 
Trio aus Sesam, Paprika und Mais 
Gurkensalat in Dill-Note 
Möhrensalat in Ananas-Dressing
Auswahl an Blattsalaten begleitet 
von einem harmonischen 
Dressing

Hähnchenbrustfilet, abgerundet 
mit einer feinen Salbeisauce
Schweinerückensteaks, meisterhaft 
gefüllt mit Fetakäse 
Hähnchenbrust, überbacken mit
Tomate und Mozzarella
Schweinemedaillons, in einer 
weißen Pfefferrahmsauce

HAUPTGERICHTEVORSPEISEN

BEGLEITENDE KÖSTLICHKEITENSALAT

DESSERT

Selbstverständlich können Sie das Hochzeitsbuffet ganz nach Ihren Wünschen 
und Vorstellungen gestalten. Ihr großer Tag sollte perfekt sein, und das Essen 
spielt dabei eine entscheidende Rolle. Teilen Sie uns Ihre kulinarischen Vor-
stellungen mit, und wir werden alles daransetzen, diese zu erfüllen. Egal ob 
traditionell, exotisch oder eine ganz individuelle Mischung – Ihr Hochzeitsbuf-
fet wird so einzigartig sein wie Ihr besonderer Tag!

Vegan

Vegetarisch

Schwein

Rind

Hähnchen

Fisch
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Unser Hochzeitsangebot im Überblick

Ihre Traumhochzeit: Wir gestalten alles nach Ihren Vorstellungen und 
kalkulieren die Kosten individuell basierend auf Ihren Wünschen und der 
Auswahl aller Leistungen. Darüber hinaus haben Sie die Freiheit, Leistungen 
umzubestellen oder zu erweitern. Dies besprechen wir gerne in einem 
persönlichen Beratungsgespräch, um Ihre Feier bis ins kleinste Detail perfekt 
zu machen.

Kulinarisches Erlebnis
Superior Hochzeitsbuffet: Ein Speiseerlebnis für Sie und Ihre Hochzeitsgäste
5-stöckige Hochzeitstorte: Sorten und Blumenarrangement nach Wahl.
Mitternachtssnack: Der Klassiker neu interpretiert - Currywurst begleitet von goldbraunen Pommes und frischem 
Baguette.

Getränke-Angebot
Superior Getränkepauschale: Genießen Sie 8 Stunden lang unsere Auswahl an Getränken. Bei Bedarf kann die Pau-
schale stundenweise erweitert werden – zu einem Preis von 3,50 € pro Person und angefangener Stunde (basierend 
auf der Gesamtpersonenzahl).

Ein Ambiente zum Verlieben
Location: Eine klimatisierte Eventlocation, die speziell für Ihr Event hergerichtet wird.
Dekoration: Ein harmonisches Beleuchtungskonzept mit Ambiente-Lichtern, eleganten weißen Tischdecken, feinsten 
Stoffservietten, Stuhlhussen in reinem Weiß und ein bezaubernder Sternenhimmel.
Floristik & mehr: Frischblumenarrangements und sinnlich flackernde Kerzen, liebevoll platziert in kleinen Gläsern, 
runden das Ambiente ab.

Unterhaltung & Technik 
Fotobox: Halten Sie den Abend in 400 Sofortfotos fest, inklusive einer Auswahl an Verkleidungsaccessoires und einem 
USB-Stick mit allen Erinnerungen.
Audio-Gästebuch: Unsere Hochzeitstelefon-Funktion ermöglicht es den Gästen Ihnen persönliche Audio-Nachrichten 
zu hinterlassen.
Musik & Licht: Eine hochwertige Musikanlage mit passender Lichttechnik stellt sicher, dass die Stimmung immer oben 
bleibt. Ein DJ wird für 8 Stunden Ihre Gäste begeistern. Jede zusätzliche Stunde kostet 85,00 €.

Kleine Aufmerksamkeiten
Notfallkörbchen: Auf den Toiletten, damit sich jeder Gast rundum wohlfühlt.
Candybar: Eine süße Ecke mit einer Vielzahl an Leckereien.
Informative Details: Getränkekarten und Buffetbeschriftungen helfen Ihren Gästen bei der Auswahl.

Zusätzliche Annehmlichkeiten:
Raucherbereich: Ein gemütlich gestalteter Bereich für Raucher, geschmückt mit Lichterketten.
Spektakulärer Eröffnungstanz: Erleben Sie einen magischen Moment mit Bodennebel und Indoor-Feuerwerk als 
Höhepunkt.
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Weitere Hochzeitsangebote

Unsere weiteren Hochzeitsangebote stellen wir Ihnen in der Broschüre „Angebote für Hochzeiten“ vor. 
Ihre Individualität und persönliche Note machen Ihre Hochzeitsfeier zu einem einzigartigen Erlebnis. Wenn Sie den 
Wunsch verspüren, aktiv am Gestaltungsprozess Ihrer Feier teilzuhaben und bestimmte Dienstleister sowie Dekora-
tionsfirmen selbst auszuwählen und zu organisieren, haben wir genau das Richtige für Sie!

In unserer Broschüre „Angebote für Hochzeitsfeiern“ finden Sie vielfältige Optionen 
und Vorschläge, die Ihnen die Freiheit lassen, Ihre Hochzeit ganz nach Ihren Vor-
stellungen zu gestalten. Ob Sie nun einen besonderen Floristen im Blick haben, eine 
spezielle Dekorationsidee umsetzen möchten oder bestimmte Dienstleistungen in Ei-
genregie planen wollen – unsere Angebote sind so konzipiert, dass Sie Raum für Ihre 
persönlichen Wünsche und Vorstellungen haben. Werfen Sie einen Blick in unsere 
Broschüre und entdecken Sie die vielfältigen Möglichkeiten, Ihre Hochzeit zu einem 
Fest zu machen, das ganz und gar Ihren Vorstellungen entspricht.

Meta Goldener Adler Gastronomie GmbH 
Wiefelsteder Straße 47
26160 Bad Zwischenahn

Telefon: 0 44 03 – 93 90 930
Mobil: 0171 – 90 33 523 
E-Mail: a@meta-gastronomie.de
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